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dois dias para emitir resultados. Hoje isto mudou radi-
calmente e o leite é analisado em tempo real, assim gque
£ coletado, de modo a se poder detectar imediatamente
inflamagdes nos animais, por exemplo.

Mas o cuidado na selegao vai aléem dos animais. Os
funciondrios que trabalham com as vacas também sio
muito preparados. Como Barak Salti, a quem conhe-
ci no refet, coberto com longas botas de borracha para
protegé-lo do esterco e a roupa encharcada da dgua de
banho das vacas. 5alti ¢ economista e vive na vizinha
Rishon Le-Tzion. Aqui no estabulo, € o responsavel pelo
contato diario com os animais.

Salti aponta para um enorme ventilador, no centro do es-
tabulo, uma das mais recentes tecnologias instaladas aqui.
“No passado nds acionavamos o ventilador, mas agora um
controle automatico ligado a um sensor da temperatura
ambiente faz isso. Se hoje fez mais calor, o ventilador vai
girar mais rapidamente, para tornar o ambiente mais agra-
davel as vacas”, explica.

0 leite produzido pelas 170 vacas do estabulo & re-
colhido trés vezes ao dia e apds as devidas medighes, é
vendido comercialmente para sustentar os custos fixos
do refer. Este cuidado com as contas do cotidiano nao
ofusca o objetivo maior, no futuro.

‘Nosso proximo passo serd desenvolver tecnologia
para separar cada vaca de acordo com o teor de gordu-
ra especifico do leite que sai de seu corpo. Assim sere-
mos capazes de classifica-las de acordo com a porcen-
tagem que iremos exibir na caixinha ao consumidor”,
diz a porta-voz Naama. 27
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De olho nos chineses
e palestinos

O Instituto Volcani foi a primeira ins-
tituicao cientifica criada na entao Fa-
lestina sob dominio inglés. Seu funda-
dor, Yitzhak Volcani, colocou em prati-
ca avisdo do lider sionista Chaim Weiz-
mann, sequndo a qual desenvolver a
agricultura no pais era uma necessida-
de vital.

Hoje, a estatal atua no mercado in-
ternacional, especialmente na China, e
B paises europeus como a Alemanha.
Em razao da explosao no consumo de
leite e derivados por chineses e india-
nos, o consuma mundial neste setor
subiu32% desde o ano2o00.

O Volcani também promove parce-
rias com palestinos e jordanianos, es-
pecialmente no ensino de tecnologia
na colheita de azeitonas por exemplo.
E uma operacao discreta para nao fa-
zer estardalhaco na midia arabe anti-
-istaelense. Recentemente o institu-
to recebeu uma delegacao de vinte pa-
lestinos gque foram aprender comao pre-
servar as azeitonas apos a colheita.

Coma
proibicdo
religiosa de
misturar carne
com laticinios,
o israelense
se acostumou
a ter refeicoes
complefas
baseadas
em leite.
Alem disso,
culturalmente,
ndo se come
carne no
jantar, com
preferéncia
para refeicdes
leves
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Tirando leite de pedra

O CORRESPONDENTE DA REVISTA HEBRAICA VISITOU O INSTITUTO
TECNOLOGICO QUE FEZ DAS SUAS VACAS AS MAIORES PRODUTORAS DE LEITE DO MUNDO,
COM DOZE TOMELADAS INDIVIDUAIS POR ANO
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egundo recente reportagem

da agéncia de noticias Reu-

ters, a mais respeitada do

mundo, "as vacas leiteiras is-
raelenses siao as mais produtivas do
mundo”. Como fol possivel a um palis se-
mi-arido desbancar os Alpes, com seu
clima montanhoso, como lider mundial
no setor? A resposta ¢ o Instituto Volca-
ni, o0 maior centro de tecnologia agrico-
la israelense.

Localizado perto de Tel Aviv, o Volca-
ni parece um campus de universidade.
Diversos edificios, cada um especializa-
do numa Area da agricultura e pecudria,
estao espalhados por uma grande area,
onde Israel investe 4,3% do seu PIE em
pesquisas, mais que o dobro da média
dos paises desenvolvidos, "A maior parte
de nossos avangos tecnoldgicos saem do
Volcani®, diz a porta-voz do instituto, Na-
ama Rosenberg, a revista Hebraica.

0 éxito de Israel na produgao leiteira é
impressionante. Quando o pais foi funda-
do, cada vaca produzia quatro toneladas
de leite por ano. Hoje, produz doze tone-
ladas, um recorde mundial. Nos EUA, dez
toneladas. Um dos fundamentos deste su-
cesso estd no desenvolvimento de uma
raca de vacas propria, resultado do cruza-
mento de animais holandeses com locais.
Hoje, existem 120.000 vacas leiteiras no
pais, guase todas inseminadas por ape-
nas cinco touros.

Ourra razido do sucesso israelense
nesta drea estd no fato de que o Institu-
to Volcani pode ter lucro, mesmo sendo
estatal. “Nao atuamos apenas pelo lucro,
pois temos metas de interesse piblico,
Mas a pecudria é um negdcio como ou-
tro qualguer num mercado aberto mun-
dial, e competimos com outras empre-
sas, mesmao israelenses”, diz a porta-voz.

E em matéria de competigio interna-
cional, Israel lidera. No mercado mun-
dial de leite, em torno de 850 milhdes
de dolares anuais, a parte de Israel € de
110 milhdes. Uma firma israclense, a
Afimilk, esta construindo no Vietna um
estabulo de duzentos milhaes de dalares,
que, pronto, vai produzir a metade do lei-
te do pais. 3egundo a ONU, ae 2050 o
consumo de leite no mundo deverd cres-

cer 50%. Nao foi por outra razdo, alias, que, no inicio do ano,
a gigante chinesa Bright Food pagou 1.1 bilhio de dolares pela
Tnuva, malor empresa de producao de leite de Israel.

No jantar, refeicdo a base de leite

A relagdo de amor entre o israelense e o laticinio faz parte da
cultura judaica. "Nos gostamos de leite, e isto vem também
pela kashrut”, explica a porta-voz. Com a proibicio religiosa
de misturar carne com laticinios, o israelense se acostumaou a
ter refei¢des completas baseadas em leite. Além disso, cultu-
ralmente, ndo se come carne no jantar, com preferéncia para
refeiches leves.

0 sucesso das vacas leiteiras de Israel & a felicidade, "Vocé
quer ter uma vaca produtiva? Entdo, deixe-a contente, esta € a
Leida Vaca Feliz", explica a porta-voz Naama, enguanto acom-
panha a reportagem da Hebrgica num passeio pelo refet lesta-
bula) experimental do Institute Voleani.

(0 desafio agui ¢ como fazer felizes animais com origem nos
frios e montanhosos Alpes, transportados para um pais de bai-
¥a altitude e quente. A solugdo foi banhar as vacas cinco vezes
ao dia, antes de tirar o leite. A adaptacdo foi tdo exitosa que,
atualmente, um dos mais produtivos estabulos de Israel esta
nao kibutz Yotvata, no deserto do Negev, perto de Eilat,

No estibulo do Volcani, cada uma das 170 vacas recebeu um
GP5, que monitora onde gostam de passear. Os dados sao odos
reunidos e analisados no computador. O mesmo sensortambém
permite a cada animal se alimentar unicamente em sua exata
manjedoura, aberta automaticamente quando se aproxima. As-
sim hd um controle rigoroso da alimentagdo e do peso. “0 refet
¢ arainha do império pecuario israelense”, conclui a porta-voz.

Até ha pouco tempo, o leite produzido no estabulo era anali-

sado 4 base de coleta e enviada a laboratdrios que demoravam
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